rinf Syt

MENU HORS BOISSONS - 95€
MENUAVEC ACCORD METS ET VINS - 125€

Grlvees
Panier primeur de St Jacques, créme de langoustine au Champagne

QW@ Domaine Montine

Terrine de Foie gras de canard, virgule Valrhona,
cracker croustillant aux graines et chutney d’abricots aux mendiants

Prébude L hiver, c&ﬁ@a@guo@m

2

Filet de Sandre au Riesling, risotto de riz Vérone,
jeunes carottes rotis au miel de fleurs
PWZ@-FWL% Origines, Domaine Figeat

Roti de magret de canard, sauce aigre douce a la mangue,

mousscline de patates douces, betterave rouge et butternut
Jerrazas de Los Andes, Mallec

Dessern

Mont Blanc a la poire

cm%aévwacw%é

Empreinte bancaire demandée (pas de débit)
Le choix du menu doit étre déterminée ala réservation
032640 33 06 - 78-80 Place Drouet d’Erlon, 5100 Reims
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